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DESKOVY FILTR

m Proc je filtrace pro vina-
fe tak dilezita?

ProtoZe je vino po spravné pro-
vedené filtraci opticky a chutové
Cistéj$i. I pfi maximalni opatr-
nosti vinafe se do vina béhem
prvovyroby dostévaji nezadouci
Castice. Pri zpracovani hroznu
dochazi k rozmélnéni duziny,
stupek a pecicek. Ale uz i hroz-
ny z vinohradu s sebou nesou
prach, hlinu, postfikové latky,
ale také rtizné plisné a houby.
To v$echno se v budoucim viné
nalézd a zpusobuje nezadouci
pachy a dalsi vady vina.

m Kdy se béhem vyrobni-
ho procesu filtruje vino?
Z pohledu odstranéni nedistot,
aby mélo vino jiskru, mizeme
filtrovat kdykoliv. Jind otazka
je, jak se bude vino dal vyvijet.
Na to uz tak jednoduchd od-
povéd neni. Dulezity je zamér
vinafe. Je nutné si polozit otaz-
ku, jaké to ma byt vino. Bude to
vino uréené pro rychlou spotte-
bu, ptjde do archivu, ma byt vo-
navé, uhlazené, konzervativni?
Od toho se bude teprve odvijet
otdzka kdy filtrovat, jak filtrovat
a s jakym typem filtru.

m Jak filtracni
rozdélujeme?

Filtra¢ni procesy se déli na hru-
bé filtrace, jemné filtrace, ost-
ré filtrace a garan¢ni koncové
filtrace. Kazdd oblast ma své
uplatnéni. U mostl po odka-
leni nastupuje hruba filtrace,
kterd most zbavuje silnych za-
kalt. Hrubé filtrace v podstaté
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predurcuji procesni vyvoj vina
béhem jeho zrani, béhem jeho
$koleni - to znamena kolik a ja-
kych zakalt v ném ma zistat.
Jemné a ostré filtrace nastupuji,
kdyz je vino ve svém vyvoji dost
uz postoupené, jinymi slovy ho
chceme vice stabilizovat v jeho
budoucim vyvoji. Nemélo by
v ném uz probihat zdsadni ovliv-
novani zakaly a zavoji, které tam
ztistaly. Po této filtraci by se vino
meélo uklidnit ve vyvoji. Posled-
nim stupném je mikrobiologic-
ka stabilizace koncovymi filtry,
ale ty si jesté podrobnéji popise-
me niZe.

= Jaké jsou typy filtri?

Jednotlivych typu filtrat je celd
fada. Do hrubé filtrace spadaji
kalolisy, kterych je vice druhu.
Jsou to vétsinou ramové pla-
chetkové, rotacni  vakuové.
Tyto vSechny pro zvy$eni ucin-
nosti filtrace vyuzivaji filtra¢ni
prosttedky jako perlit nebo
kfemelinu, ale mohou pracovat
i bez nich. Béhem skoleni nastu-
puje procesni filtrace, kam patii
naplavovaci kfemelinové filtry
s vy$si Gc¢innosti. Radime mezi
né talifové, sitové nebo nejucin-
néjsi naplavovaci svickové filtry.
Asi nejvice zauZivanym typem
filtru ve vinafstvi jak mezi lai-
ky tak i profesiondly jsou filtry
deskové, presné feceno vlozko-
vé, protoze vkladame filtra¢ni
vlozku mezi ramy. Deskové fil-
try jsou dnes stile pouzivané,
nicméné je vSeobecné zndmé,
ze umi vzit z vina i to, co by tam
mélo zustat. V neposledni fadé
jsou to koncové garan¢ni mik-
rofiltry, které se rozd¢luji na dvé
sekce a to na predfiltraéni a kon-
covou garan¢ni membrénovou
filtraci, kterd zajisti viceméné
100% odchyt vsech ¢astic, které
tam z hlediska mikrobiologie
nepatfi. To znamend, ze odebe-
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Bez radné filtrace si vyrobu vina nelze ani predstavit. Jak
se vsak orientovat ve vsech téch filtrech, které jsou dnes
k dostani na trhu? Na to nam odpovi novy serial o filtra-
ci vina, ktery pro Casopis Vinaf — sadar pfipravil FrantiSek
Bilek, odbornik na filtrace a reditel spoleCnosti Bilek Filtry
S. I. 0. se sidlem v Josefové. V tomto vydani si vysvétlime
zakladni pojmy z oboru filtrace, v nasledujicich péti dilech
se budeme vénovat kalolistim — filtrlm pro hrubou filtra-
ci, kfemelinovym filtrdm, deskovym filtrGim, mikrofiltrdm
svickovym a crossflow a v poslednim dile se zaméfime na
sanitacni techniku. Véfime, Ze tyto zajimavé informace od
odbornika, ktery pravé filtraci zasvétil kus Zivota, pro vas
budou uZzitecné a pokud budete mit jakékoliv dotazy, piste

na adresu redakce.

reme véechny mikrobiologické
Castice a vino se stava tzv. steril-
nim. Jinymi slovy by mél nastat
takovy mikrobiologicky klid,
ze kdyz konzument po mésici,
nebo i nékolika letech, otevie
lahev, bude pit porad to stejné
vino, které si od vinare odvezl.

m Dokazeme filtraci od-
stranit i zapach vina?

Dokézeme, ale funguje to i opac-
né. Spatnym nacasovanim nebo
nevhodné zvolenym typem fil-
tru mizeme vinu sebrat vini.
Dobte zvoleny filtr ve spravné
fazi vyroby vina naopak pomi-
ze vyniknout aromatice, barvé
i extraktu. Ve vinafstvi se vSak
filtruje i fada jinych médii. Je to
predev$im voda k ucéelim vy-
lozené sanita¢nim, ¢ili mycim
a oplachovym. Vodu ma kaz-
dy vinat k dispozici a pouziva
ji velmi casto, byt o ni nevi, co
by o ni véechno védét mél. Pre-
dev$im to, Ze voda by méla byt
tak cista, jako samotné vino.
Pokud uvazujeme, Ze do lahvi
davame vino, které je mikrobi-
ologicky Cisté, stejné tak by mél
mit vinat k dispozici vodu, ktera
bude mikrobiologicky cista, pri-
nejmensim tu, kterou pouziva
pro koncové oplachy technolo-

gii, pripadné lahvi, které vzapéti
ptijdou do styku s vinem. Bylo
by to nelogické, kdybychom
méli mikrobiologicky ¢isté vino
a pred nalahvovanim oplachli
ldhev $pinavou infikovanou vo-
dou. MuZe nastat problém, Ze
vino bude nestabilni, protoze
muze byt nakaZeno nejenom
mikrobiologii, ktera se ve sklepé
vyskytuje standardné, coz jsou
kvasinky a bakterie blizké vinu,
ale mohou to byt i mikrobi, kter
pochazeji z vody a jsou druhové
z uplné jiné oblasti. Tyto bakte-
rie potom mohou vino destruo-
vat - vino se zhrouti.

Pak jsou to média, ktera po-
uzivame viceméné k ochra-
né vina. Predevsim jsou

to plyny jako dusik
a CO,. Ale i samotny
vzduch, ktery se ¢as-

to mikrobiologicky
filtruje, aby vino
sekundarné  ne-
infikoval, zvlasté
v pripadé, kdy
tank neni zcela
zaplnén a nad
vinem je vzdu-
chovy polstar.
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